
ENTRADAS 
TRIOLOGIA	 __ 	15€
húmus de fava, ricota imulsionada, 
puré de pimento assado.
Servido com pinsa bianca.

PETISCO
CARPACCIO DE WAGYU	 __ 	24€
alcachofras, parmesão, trufa preta  

6 OSTRAS	 __ 	15€
molho cocktail, mignonette 

TOSTA DE CARANGUEJO	 __ 	18€
aioli vadouvan, pimenta rosa, 
chalota crocante 

POLVO CATALANA	 __ 	18€
tomate cereja, pickle de cebola 
roxa, azeitona riviera

PROSCIUTTO DI PARMA	 __ 	15€
mozarella fresca, tomate 
cereja confitado

IMPEPATA DI COZZE	 __ 	14€
mexilhões locais, alho, vinho 
branco, pimenta preta. 
Servido com pinsa bianca.

FRITO MISTO	 __ 	18€
lula, camarão, curgete, beringela, 
maionese de limão

SALADAS 
SALADA VERDE	 __ 	7€
ervas aromáticas, vinagrete 
de limão, parmesão 

SALADA DE TOMATE	 __ 	9€
ervas aromáticas, cebola 
roxa, pepino, queijo feta

SALADA CAPRESE	 __ 	14€
tomate, abacate, mozzarella, 
mangericão e redução de balsâmico

BURRATA	 __ 	13€
puré de beringela fumada, tomate 
cereja, rúcula, redução de balsâmico

EXTRAS
PARMESÃO	 __ 	2€

OLÉO DE CHILI CASEIRO	 __ 	2€

MOSTARDA DIJON	 __ 	2€

GUARNIÇÕES 
ALCACHOFRAS BRASEADAS	 __ 	13€
hortelã, crumble de taralli, limão 

FEIJÃO VERDE 	 __ 	9€
creme de parmesão, flocos de chili

BIMIS	 __ 	11€
alho, peperoncino, azeite 

BATATA FRITA 	 __ 	10€
alecrim, óleo de trufa, parmesão

BATATAS SALTEADAS	 __ 	8€
manteiga de limão, salsa

PINSAS
AMÊIJOAS	 __ 	19€
mozzarela, miolo de amêijoa fresca, 
azeite de coentros e flor de sal 

PEPERONI 	 __ 	18€
peperoni, molho tomate, 
mozzarela e rúcula 

MARGUERITA	 __ 	14€
tomate, manjericão, mozzarella fresca 

MORTADELA	 __ 	18€
burrata de Andria, pistachio 

FUNGHI	 __ 	23€
cogumelo porcini, trufa preta, 
queijo fontina 

‘NDUJA PICANTE	 __ 	22€
mozzarella, tomate cereja, 
molho tomate e chili 

VEGETARIANA	 __ 	16€
legumes da época grelhados, tomate

SANDUÍCHES
MORTADELA 	 __ 	15€
beringela, rúcula, azeite hojiblanca, 
queijo straciatella

COURGETE GRELHADA	 __ 	13€
cebola caramelizada, salsa verde 
de hortelã, aioli de alcaparras

HAMBURGER BARLUME	 __ 	20€
pão, queijo cheddar, tomate, 
cebola roxa, maionese de chipotle

HAMBURGER DE PEIXE 
CROCANTE	 __ 	18€
pão, aioli, salada de couve

MASSAS
PAPPARDELLE DE LAGOSTA 
E CAMARÃO	 __ 	24€
tomate cereja, azeitona riviera, 
molho tomate e salsa.

LINGUINI COM AMÊIJOA	 __ 	20€
amêijoas, bottarga, limão, 
azeite hojiblanca 

GNOCHETTI	 __ 	23€
mexilhões, lulas, camarões, 
robalo, amêijoas

TROFI	 __ 	19€
ragu de pato,laranja, parmigiano 

CALAMARATA	 __ 	16€
beringela, tomate, manjericão, ricota

PACCHERI	 __ 	20€
atum fresco, azeitona riviera, 
alcaparras, tomate cereja

PRATOS PRINCIPAIS
FRANGO DOURADO	 __ 	20€
romesco, azeite hojiblanca

RIBEYE MATURADO	 __ 	35€
porcini, alho assado, alecrim 

ROBALO SAUTÉ	 __ 	29€
laranja grelhada, manteiga de 
pistachio com ervas

CAMARÕES NA GRELHA	 __ 	27€
manteiga de estragão, limão

SOBREMESAS
TIRAMISU	 __ 	10€

PANNACOTA	 __ 	9€
compota de ananás com 
pimenta rosa, hortelã fresca 

PRATO DE FRUTAS 	 __ 	13€
fruta da época laminada e gelado

SELEÇÃO DE GELADOS	 __ 	14€
3 bolas (pistachio, avelã e café)

GELADO	 __ 	4,5€
1 bolas

Preços em Euros, IVA incluído ∙ Não está incluída qualquer taxa de serviço ou gratificação ∙ A gratificação recomendada para um serviço de qualidade é de 10% ∙ A informação sobre alergénios está disponível 
para consulta. Se tiver alguma alergia ou intolerância, por favor informe um membro da equipa com antecedência. ∙ Nenhum prato ou bebida será facturado se não tiver sido solicitado, incluindo o couvert.



REFRIGERANTES
COCA-COLA  	 __ 	   4€

COCA-COLA ZERO 	 __ 	   4€

FANTA LARANJA	 __	   4€

SPRITE 	 __ 	  4€

FUZE PESSEGO	 __	  4€

FUZE LIMÃO 	 __ 	  4€

GINGER ALE 	 __ 	  4€

GINGER BEER 	 __ 	  4€

FEVER TREE PINK 	 __ 	  4€

FEVER TREE INDIAN	 __	  4€

FEVER TREE MED. 	 __ 	 4,5€

FEVER TREE LIGHT 	 __ 	  4€

SUMOS NATURAIS 
ANANÁS	 __	 3€

LARANJA	 __	 5€

MAÇA	 __	 3€

FRESH LEMONADE	 __	 5€

CERVEJAS E CIDRAS
MORETTI 0,33L	 __ 	  7€

SAGRES 0,30L 	 __ 	  3€

SAGRES 0,50L 	 __ 	  6€

HEINEKEN 0,30L  	 __ 	  4€

HEINEKEN 0,50L 	 __ 	  7€

HEINEKEN 00% 	 __ 	  6€

BANDIDA DO POMAR 0,30L	__ 	 4,5€

BANDIDA DO POMAR 0,50L	__ 	 7,5€

GUINNESS 0,25L	 __ 	  6€

GUINNESS 0,50L 	 __ 	  9€

SANGRIA
BRANCA	 __	 30€

TINTO	 __	 30€

LAMBRUSCO ROSÉ 	 __ 	 50€

CHAMPAGNE	 __	130€

ÁGUA
SEM GÁS	 __	 4,5€

AQUA PANNA	 __	  7€

COM GÁS	 __	4,5€

SAN PELLEGRINO	 __	 8€

CASTELO	 __	 4€

CASTELO FINNA	 __	 4€

CAFETERIA
ESPRESSO	 __	2,5€

CAPPUCCINO	 __	 4€

MEIA DE LEITE	 __	 4€

AMERICANO	 __	3,5€

ICE COFFEE 	 __ 	 6€

AFOGATTO 	 __ 	 7€

CHÁS  & INFUSÕES
CHÁ PRETO	 __	 4€

CHÁ VERDE	 __	 4€

CAMOMILE	 __	 4€

MENTA FRESCA	 __	 5€

COCKTAILS 
ASSINATURA 

LIMONCELLO LYCHEE  
SPRITZ	 __	 16€
Limoncello, sumo de lichia, vinho 
espumante, soda

ELDERFLOWER ROYAL	 __	 16€ 
Licor de Flor de Sabugueiro, 
Menta fresca, Framboesa Fresca, 
Prosecco

MEDITERRANEAN PALOMA__	 18€ 
Tequila Plata, Aperol, Campari, 
Mel caseiro de Alecrim e 
cardamomo, citrus, soda de 
toranja

SPICY NEGRONI	 __	 19€ 
Mezcal, Campari, vermute doce, 
arroz jasmin, pimenta d’espelette

AMARETTO SOUR	 __	 18€
Bourbon, Amaretto, citrus, clara 
de ovo, xarope

COCKTAILS 
CLASSICOS

OLD FASHIONED	 __	 15€

MARTINI	 __ 	 15€

EXPRESSO MARTINI	 __ 	 15€

PORNSTAR MARTINI	 __ 	 15€

MOSCOW MULE	 __	 15€

MENU INFANTIL

ENTRADA

CRUDITÉ DE LEGUMES 	 __ 	 6,5€

CREME DE LEGUMES 	 __ 	 4,5€ 

PRATOS PRINCIPAIS 

CALAMARATA 
OU LINGUINE	 __	  9€
Escolha entre molho de tomate, 
manteiga e queijo parmesão

NUGGETS	 __	 12€ 
Escolha frango ou peixe.
Batata frita palito 

CHEESEBURGER	 __	 13€
Servida no pão de Pinsa com  
tomate, alface, queijo e maionese  

SOBREMESAS 

GELADO	 __	 3,5€
1 bola (morango, baunilha e chocolate)

PRATO DE FRUTA	 __	  7€
Manga, kiwi, ananás e morango


